Nos Verrines Apéritives :

Euf des fétes SAUMON et ETUSTCuu....vucvieerrierricirieisieeiesistestentessies 2€80/Piece
Mise en bouche gambas, MANGUE.............ccvuvverieiciriiiiiniiciinisiieisisinaes 2€80/Piece
Mise en bouche chorizo doux et confit de pOTvIONS..........ccocuvvuvveriecicnnee. 2€80/Piece

Assortiment de verrines (15 Piéces) .......ocevvrivrivireviniernicnnienn. 42€00/le plateau

(5 ceufs des fétes,5 mises en bouche gambas et mangue,5 mises en bouche
chorizo doux confit de poivrons)

Verrine Saumon créme de TOQUELLE..............ccuvveerieeiniciriicisieisissisisisians 4€30/Piece
Verrine NOIX de St JACGUES.........c.rvevveveeereiririeieireireseieiestisseseseinsinees 4€30/Piéce
Verrine Foie gras COMPotée de Poire...............uvveuvvcervieivivvinieisiciniinis 4€30/Piece
Nos Petits Fours ?%g
Mini chou croquant @ [eSCargot...........cencnienieinicniesiseisisnsisisiens 6€90 les 6
MUNL CREESEOUTGET........ceeiiiiiiessis st 6€90 les 6
ML PALE CTOULE OIE GIAS....cuvieeriicriieiiiciriiciriieirieiieiseieissis e sies 38€90/Kg
Mini pdté croute aux trompettes de [a MOTE. ........ccocvvvierverreeriirinicnnes 34€90/Kyg
Assortiment de petits fours prestige (30 piéces) .........ocouvveuennee. 30€00/le plateau

(10 mini pizzas, 10 mini quiches lorraine, 10 feuilletés saucisses, )

Antipasti

GAMBAS A LATL ..o 4€59 les 100g
Mini poivrons 3 couleurs d la ricotta ..................ooooiiiiiini. 4€29 les 100 g
MUNTE THVOLEINL. ..o 4€29 les 100 g
MUNTE POULPC.....o.ooiiiiiciciii s 4€29 les 100 g
Olives farcies AUX_AMANAES............cvverrierrierriersieiniesieisiseisiseieiees 3€99 les 100 g

Foie Gras Maison

CANAT oottt 149€00/Kg
Canard au Piment d ESPELEtte..........cwuwevvvveverririnieisisisieieiseisias 169€00/Kg
Lobe de Canard éveiné IGP Sud-OUest. . .........cvvuvevivicuniiniiniciicininen, 95€90/Kyg

Les Entrées Froides

SAUMON FUME A" ECOSSC.....cecvveeiiiciiicisiicisiicisiicisieisieisiese s 82€90/Kyg
Terrine QUX ACUX SAUIMONS....coveveeeveeeeireisrerisisesisesissssessssssssssssessssossssons 39€90/Kyg
Pité croiite de Brochet auX ECTEVISSES. ... ...ouvvuiiriiiiiiiiiiniinnnn, 41€90/Kg
Pité croiite Richeliew au Foie Grasde Canard.............................. 41€90/Kg
Huitre Marennes d OLETON..........cveveveveeeieireisisreeisisssssssssssssssseeessssess 14€50/dz
Crevettes Roses cUuttes (20/30) .....c.ccuvvernierniernicinieinieisisssisssisssisisians 46€90/Kg
% Queue de Langouste de CUbA...............cvecuvveinveinicinicrvinisisiisiieieians 21€90/Piece
Pyramide de SAUMON €1 GelEe............c.ccuvveuvieinivinieirieicirieirisirieieinn, 4€30/Piece
Opéra de saumon fumé .....................cmevmcenccncenncnesennnennnnn . 4€90/Pice
Tartare de St Jacques fagon % 717 5€90/Piéce
Terrine de Sanglier ux FIGUeS.............cccooviiiiiiiiiiiiiinn.. 32€90//Kg
Terrine de Canard Foie Gras et Girolles....................coooiiiiiiii... 38€90/Kyg
Salade Perle Marine aux ufs de truite...........vevvvvcivcieinnininn, 2€29/les 100grs
Salade Gambas a la Mandarine......................cooiiiiiiiinn 2€59/les 100grs
Les Entrées Chaudes

Cassolette de Noel Saumon et GaAMBAS. . ........c.cccevvevieninivinisinisiniiennes 8€50/Piece
COquille SATNE JACGUES........ccoeeieieieiiiriisieiseiseisie et 8€50/Piece
BOUATI BLANC.....eveviiciiciicsicc e 23€90/Kg
Boudin blanc aux MOTIIEs. ... 29€90/Kyg
Boudin blanc @ [a TOUffe.........cvvvvevcieieiniiicicieisisiss s 32€90/Kyg
Escargots de Bourgogne au beurre de Savoie et a Lail de Lautrec................ 9€20/dz
Tourte de Noél au Chapon créme de Girolles et Foie gras.............ouvucune 5€50/Piéce
Tourte de Noix de st Jacques 11 de Veal. . ........cvveceneeeeniecenieeenienicinienns S5€50/Piéce
Tourte de cuisse de Grenouille, beurre persille...............ocvvevieunicrniecnnes 5€50/Piéce
BOUCAEE A [A TCTMC......cveveveveveverererererererereseseseve e essses e seseseseseessssenes 4€90/Piéce

Sauces Maison Vendues au Litre
AUNECTOUISSES. oo e e e e et ee et ettt iee e et iea e eaeeeeeaas 32€90/Litre
AUX MOTTULES..vvvevevererrerrssseisisieeesese et se s sssaens 32€90/Litre

Les Poissons Cuisinés

Filet de LOLLE SAUCE ATMOVICAINC. c..cvveeeeereeeeeerssersreeessesssessseesssessesnns 15€90/Piéce
Pavé d’Omble Chevalier sauce Velouté de st Jacques.................. 11€90/Piéce

Dos de Loup de Mer sauce Bisque d" Ecrevisse........................11€90/Piéce

Les Viandes Cuisinées

Pavé de veau 10sé cuisson basse température Sauce Morilles................... 15€90/Piece
Moelleux de Chapon sauce FOle GIAS..........ocvvvuveiriuriunieiriininieieissinan, 10€90/Piéce
Civet de Cerf aux GIIOLEES. . .......ouiiiiiiiiiiiiii i 10€90/Part
Estouffade de Sanglier éclats de Marrons............cccvvveevvernireeviversennianns 10€90/Part
Supréme de Pintade Sauce MOTILEs..............ccvvvirievieirininicircsiinianns 11€90/Piéce

Les Garnitures

GTAEIN DAUPATIOLS. ...ttt 16€90/Kyg
Gratin Dauphinois d [a TOUffe..........ocvwvervinivicineninisiscsiieeee, 22€90/Ky
GIALIN B2 CATAONS...vvvvrseeeeesseseeeesssssssseesssssseessssssssesessssnsssee s 20€90/Kg
Flan de Carotte. ..........ouueuue et ei et et 3€70/Piéce
Flan EPinard..............cooiiiiiiiiiiiiiiiiiii e 3€70/ Piece
Cassolette de Potiron en CrOBLE ........ovseees i aieeieeeae e, 5€50/Piéce
POMIME DAUPRINE ..ottt 22€90/Ky
Beignet de COUTGOLLES. . .....uviuiiin it 26€90/Kyg
POLENEA NALUTC.....cveveveverererersrersrssssssssssissssssssssesesssesesssssesesesesesasssssssans 3€50/Piéce
Fondant de Vitelotte aux éclats d Amandes...................ccoouvenn. 3€70/Piéce

Cassolette Forestiere d"Hiver (Girolles, Cépes et Féves)...................4€90/Piece

Divers sur Plat

Pier1ade 4 VIANALS .........c.veeverniiriinieieisiisisieisessissisiesssisians
(Beeuf, Poulet, Canard, Veau)

Raclette 4 fromage et CRATCULETTE .........c.veuvverrierricirierriiae,
Fromage au choix

(Nature, Fumée, Fenugrec goiit de noisette, Forestiére )
(Jambon blanc, jambon cru, rosette, coppa, filet mignon de porc, pavé aux cépes)



Les Volailles :

........................................................................................... 23€90/Kg
...................................................... 26€90/Kg

CRAPOT FOIMICT ...t 22€90/Kg
POULATAC FOIMICTC.......oorveiiiiiiiiiiiieiie ettt 23€90/Kg
Pintade CRAPONNEE FEIMITC...........c.vveeverirreeriieiereieiseisiseissiseessseseansanees 25€90/Kg
CaANELLE FEIMIBTE ...ttt 17€90/Ky
Caille ROYALe FTMICTE.........ccuieriecriicriieisiciiieisiie e sisiisiians 21€90/Kg
Filet de CANAT. ...ttt 34€90/Kg

Les Rotis de Volailles Désossées Farcies ﬁ%ﬁ

RO A CRAPOT....ceeeeiiiiiritieitieirtieste sttt 38€90/Ky
ROEL de POULATA. ..ot 38€90/Kg
o A L O 7 7 KR 29€90/7(g
ROLL AC PUIEAAB. ...t s ettt sttt stssssseenea 29€90/Kyg
R 24€90/Kg

Nos Ritis seront farcis avec une farce fine maison ci-dessous de votre choix

! % Nos Farces Fine Maison

Farce fine AUX MOTIIES...........c.vevvevvvieiriiriisiriciseiisisie e 21€90/Kg
Farce fine aux Trompette de [a MOTL............ccceeeureuvivivierrinicicisiinians 18€90/Kyg
Farce fine au FOIe GIAS.......cvvuvurierierreiriisiisiieisiseisiissisiessississessssssans 21€90/Ky

Quelgues Viandes
ROSOUF - ..o 29€90/Kyg
Fondue BOUTGUIGNONNE. .......ouvuer i, 37€90/Kg
Filet de Vel .........c.veeei ettt 51€90/Kg
Gigot " Agneais LabeL ROUGE............cvvvveieieeiiieieiinisiississississisinnns 19€90/Ky
Epaule ' Agneau Label ROUGe...........c.vwvvevvvieiieieieisiisisiaeiicininns 18€90/Ky
Souris d’ Agneau Label ROUGe.............cwvvvvveviriiiiieieisiinisiiesiinisininn, 22€90/Kg
Filet de Boeuf entier Ou TOUTNEAOS.........c.vevveveerieririieiieriisieieisiiean, 51€90/Kg

Nos Plateaux de Fromages :

Plateau 6 a 8 personnes : 28€00

% Brillat Savarin Truffé
1 Morbier
1 Cabrioul du jardin
1 Tomme de Savoie
1 Bleu du Vercors

Plateau 8 a 10 personnes :38€00

1 comté 18 mois
1 Brie a la Truffe
1 St Felicien
1 Cabrioul
1 Bleu du Vercors
% Brillat Savarin Truffé

Suivez-nous sur H : Boucherie Maison Chambaz Varces

Du Mardi au Samedi de 7h30 & 12430 et de 15430 & 19400
13 Rue des Tanneurs 38760 Varces
Tel: 04.76.04.96.04

Guillaume et Vanessa et toute leur équipe vous souhaitent de
Joyeuses Fétes Gourmandes !!!

Boucher Traiteur & Fromages

“Z"z J (:q ﬁ ”

Carte des Fétes de Fin d Année

Totre Boucherie sera ouverte :

Du mardi 20 décembre au vendredi 23 décembre
Et du mardi 27 décembre au vendredi 30 décembre
De 7h30 a 12h30 et de 15h30 a 19400

Les Samedis 24 et 31 décembre 2022
De 800 a 1500 Non-Stop

Afin de mieux vous servir, nous prendrons

les commandes uniquement sur place au

magasin jusqu’au 15 décembre 2022 pour
Noél

Et jusqu’au 28 décembre pour le Nouvel An

(Sous réserve de disponibilités des produits)
Nous vous remettrons un bon de commande lors votre venue

Nous ne pourrons effectuer aucune modification ni aucune annulation
a votre bon de commande ! Aucune commande ne pourra étre prise par
téléphone !






